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DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lep3ie poskytovat pomoc, A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na Bezpecnostné pokyny.

www.whirlpool.eu/register

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
LI PO 2. Ventilator
3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
4, Vodiace listy
(Uroven je uvedena v prednej
casti rdry)
5. Dvierka
6. Horny ohrevny ¢lanok/gril
7. Osvetlenie
8. Vyrobny stitok
(neodstranujte)
9. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
OVLADACI PANEL
I °C
0 .
= 0 ‘
= =) @ °C
) =) _'m)
1 2 3 4
1. VOLIACI GOMBIK 2. ANALOGOVE HODINY 4.LED KONTROLKA
Na zapnutie rary volbou funkcie. 3 3 3 TERMOSTATU/PREDOHREVU
Ruru vypnete () otocenim ovladaca | 3. OVLADACI GOMBIK Rozsvieti sa poc¢as prebiehajliceho
do polohy off. TERMOSTATU predohrevu. Vypne sa po
Otacanim zvolte pozadovant dosiahnuti pozadovanej teploty.

teplotu.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

ROST

Pouziva sa na pripravu

jedal alebo ako drZiak na
hrnce, formy na kolace a iné
nadoby vhodné na pecenie
v rdre

PouZiva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

OTOCNY RAZEN*

=

Na rovnomerné opecenie
velkych kusov masa
a hydiny.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsiva vodorovne, rovnako ako
rost.

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vlozenie
a vyberanie prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrdrenskych vyrobkov,
ale tieZ peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

*K dispozicii len na niektorych modeloch.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa moZu menit v zavislosti od zakUpeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST
«Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete kol’ag'niéky
a potom opatrne vytiahnete spodnu Cast zo sedla:
vodiace listy teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rdry a potom ulozte do
spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plast){).

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacdite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presved(te sa, i sa
bezce mo6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky
na druhej vodiacej liste na tej istej Urovni.

Upozornenie: Posuvné beZce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

POUZIVANIE OTOCNEHO RAZNA(AK JE VO VYBAVE)

Prepichnite razen cez stred masa (hydinu zviazte
$nurkou) a posunte maso po razni, aby pevne dosadlo
na vidlicu a nemohlo sa hybat. Nasunte na razen
druhu vidlicu a posurite ju, aby pevne pridrzala maso
na mieste. Zatiahnite upevrovacie skrutky, aby ste

ju upevnili v tejto polohe. VloZte koniec do Zliabka

v priestore rury a oprite okruhlu ¢ast na prislusnu
oporu.

Upozornenie: Na zbieranie stavy, ktora vznika pri peceni,
vlozte pod jedlo odkvapkavaciu nadobu a nalejte do nej 500
ml vody. Aby ste sa nepopadlili o horuci razer, manipulujte

S ngm j)ba pomocou plastovej rucky (pred pecenim ju treba
vybrat).

Péuifvanie tohto prislusenstva je dovolené iba v kombinacii
s funkciou Turbogril.

Whjr/lﬁool



PRVE POUZITIE SPOTREBICA

. SK

.ZOHREJTE RURU

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne. Preto prv, nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
negorézdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z ruary vietky ochranné kartény alebo
priesvitné félie a vyberte zvnutra prislusenstvo.

Asi hodinu zohrievajte raru na 250° C, najlepsie

s funkciou Konvekéné pecenie. Rura musi byt pritom
réﬁd_na. Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie
unkcie.

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie.

O VYPNUT
Na vypnutie rary.
() OSVETLENIE
=" Zapnutie vnutorného osvetlenia rury.

STATICKY OHREV
Na pripravu fubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

DIAMOND CLEAN (lba pri niektorych modeloch)
Pb6sobenie pary uvolnenej pocas tohto

$pecidlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou

umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov

jedla. Tato funkcia by sa mala zapnut, iba ked je

rura studena a na dno rary ste naliali 200 ml vody.

Nastavte ¢asovac na 30 minut a teplotu na 90 °C.

Po skonceni cyklu pockajte cca 15 minut, az potom

otvorte dvierka.

KONVENCNE PECENIE

=’ Na pecenie masa alebo kolac¢ov s tekutou
plnkou na jednej urovni. Pri tejto funkcii sa jedlo
prepecie rovnomerne, dozlatista a dochrumkava
zhora i zospodu.

GRIL

Na grilovanie reziiov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

TURBOGRIL )

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,
roast beef, kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat naddobu
na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit
razen (ak je priloéeny%

ROZMRAZOVANIE
¢ ) Na rychlejsie rozmrazovanie potravin.

@ VHANANY VZDUCH

= Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

SPODNY OHREV

Vhodny na zhnednutie jedla zospodu. Tato
funkcia sa odporuca aj pri pomalom peceni, na
dokoncovanie pripravy $tavnatych jedal a pripravu
koncentrovanych omacok.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE
Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

DIAMOND CLEAN (Ak je k dispozicii)

Na aktivovanie cistiacej funkcie ,Diamond Clean”
nalejte na dno rury 200 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku () .

.ANALOGOVE HODINY

1. Ikonka zaciatok doby
pripravy jedla

2. lkonka koniec doby
pripravy jedla

3. Ikonka nastavenia
Casovaca

4. Nastavovacia korunka
hodin

5. lkonka nastavenie
aktualneho ¢asu dna

.NASTAVENIE AKTUALNEHO CASU DNA

Stlacte nastavovaciu korunku hodi étgrikra’t, kym
na displeji neza¢ne blikat ikonka . Otacanim
nastavovacej korunky hodin zvolte spravny cas

a potvrdte stla¢enim nastavovacej korunky.

Upozornenie: Pri prvom pouZiti a po vypadku prudu treba
¢as znova nastavit.

.NASTAVENIE DOBY PRIPRAVY JEDLA

Na nastavenie doby pripravy jedla je potrebné uviest
¢as ukoncenia. Po zvoleni funkcie a nastaveni teploty

odla vasich potrieb dvakrat stlacte nastavovaciu

orunku hodin, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
& . Otocenim nastavovacej korunky nastavte koniec
doby pripravy jedla a potom nastavte dlzku pripravy
jedla. Potvrdte stlacenim korunky hodin a za¢ne sa
priprava jedla: zvukovy signal a blikajuca ikonka &g
vas upozornia na skoncenie Casu pripravy jedla.

Upozornenie: najkratsi ¢as, ktory je mozné nastavit, su 2
minuty. Ak si chcete overit nastaveny ¢as ukoncenia pripravy
jedla, jeden raz pocas varenia stlacte korunku hodin. Ak
chcete zrusit nastavenie pred ukoncenim, 5 sekind podrzte
korunku hodin stlacenu: rdra sa automaticky vrati do
manualneho reZzimu. Po skoncenf pripravy jedla 5 sekund
podrzte korunku hodin stlacend, cim vypnete zvukovy signal,
potom znovu jeden raz nastavovaciu korunku hodin stlacte,
aby ste zrusili vietky nastavenia a vratili sa do manualneho
rezimu.




.NAPROGRAMOVANA PRiPRAVA JEDLA

Zaciatok funkcie je mozné odlozit nastavenim casu
zaciatku pripravy jedla. Po zvoleni funkcie a nastaveni
teploty podla vasich potrieb jeden raz stlacte
nastavovaciu korunku hodin. Na displeji bude blikat
ikonka & :otocenim korunky hodin nastavite ¢as
zaciatku pripravy jedla a potvrdite ho stlacenim. Na
displeji bude blikat ikonka & : otocenim korunky
hodin nastavite ¢as ukoncenia pripravy jedla a potom
ju stlacite, ¢im sa spusti program. Obe ikonky © aj
.%Ibudu svietit, az kym sa nezacne cyklus pripravy
jedla.

. CASOVAC

Ked je rdra vypnuta, analégové hodiny mozno pouzit
ako casovac. Ak chcete funkciu aktivovat, presvedcte
sa, Ci je rura vypnuta, a potom trikrat stlacte korunku
hodin. Na displeji bude blikat ikonka . Otocenim
korunky hodin nastavite zelanu dobu, potom korunku
stlacite, ¢im sa spusti Casomer: zvukovy signal vas
upozorni na skoncenie odpocitavania.

Upozornenie: najkratsi ¢as, ktory je mozné nastavit, su 2
minuty. Ak chcete ¢asomer vypnut pred ukoncenim, 5
sekund podrzte korunku hodin stlacenu. Jednym stlacenim
korunky hodin vypnete zvukovy signal.

TABULKA PRIPRAVY JEDAL

3. PREDOHREV

Po aktivovani funkcie sa LED kontrolka termostatu
ronS\I/ieti, ¢im signalizuje, ze proces predhrievania sa
zacal.

Na konci tohto procesu sa LED kontrolka termostatu
vypne, ¢o znameng, Ze rura dosiahla nastavend
teplotu. Vlozte jedlo do rury a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim
predhrievania, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit, vypnite raru,
o(goéte' voliacim gombikom a gombikom termostatu na
a 0.

TEPLOTA TRVANIE ROST
RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV °0) (MIN) A PRISLUSENSTVO
= Ano 150 - 175 35-90 3
A~
Kysnuté kolace / PisSkotové kolace 4 1
Ano 150 - 170 30-90
aflF1r aFr
A 150 - 1 -
Plnené kolace S no 20-190 30-85 —J
tvarohovy kola¢, strudla, jablkovy kola¢ .
(tvarohovy rudla, jablkovy kolac) Ano 150 - 190 35-90 _\%F _\_”L_n_,_
@ Ano 160 - 175 20-45 3
—
Susienky / Malé zakusky 4 ]
Ano 150 - 175 2045 —
@ Ano 175 - 200 30 -40 3
—r
Odpalované cesto p ]
Ano 170 - 190 35 - 45 A
@ Ano 100 110 - 150 3
—_
Snehové pusinky 4 ]
Ano 100 130 - 150 —
=) Ano 190 - 250 12-50 3
Pizza / chlieb / focaccia 4 1
Ano 190 - 250 20-50 —r
@ Ano 250 10-15 | 3 ,
Mrazena pizza a ]
Ano 250 10 - 20 —r
prm— B 3
A 175 -20 -55
Pikantné kolace EY ne > 0 = A=
(zeleninové, slané) ~ . 4 1
% Ano 175 - 190 45-60 P
@ Ano 175 - 200 20-30 3
T
Slané a sladké odpalované cesto ) ]
Ano 175 - 190 25-45 —
Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny / ‘ 3
Cannelloni @ Ano 200 45 - 65 a—-
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TEPLOTA TRVANIE ROST

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV ©C) (MIN) A PRISLUSENSTVO

Jahnacie / Telacie / Hovadzie / Bravéové 1 kg Ano 200 80-110

Kuréa / Kralik / Kaéica 1 kg Ano 200 50 - 100

Moriak / Hus 3 kg Ano 200 80-130 | |

Pecené ryby / Ryby pecené v alobale
(filety, celé)
PInena zelenina

Ano 175 - 200 40 -60

Ano 175 - 200 50-60

(paradajky, cukety, baklazany) | I |
2 1
- 200 55-70*% VS VOOV
Pecené kurca 1 - 1,3 kg 5 :
- 250 60 - 80 / 1 r
Hrianka - 200 2-5 >

HEEEEEDE B FODOO

Rybie filé / Filety 200 20-30% piNr
et oy pery - 00Tl
Krvavy roastbeef 1 kg - 200 35-45% -\1:...3....—1,-
Jahnacie stehno / Koleno - 200 60 - 90 ** ;,
Pecené zemiaky - 200 45 — 55 ** K;]
Gratinovana zelenina - 200 20-30 _\“.3|__._,._’_
Lasagne s masom ( : Ano 200 50 — 100 *** _\%’_ Q
Miso a zemiaky & Ano 200 45100 *** -\j:..ii....—lrl ;&
Ryby a zelenina & Ano 175 30 - 50 *** _\;,_’_ ;,

*V polovici pripravy jedlo obratte.
** Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia jedlo podla potreby obratit.
*** Odhadovany cas trvania: Jedld mozete z riry vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

FUNKCIE @ ‘ @ ‘ — ‘ &

Staticky ohrev Gril Turbo Gril Konvekéné pecenie Vhanany vzduch

[ Y ~ Aalr J “ // M

PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na odkva:\‘akdélc\)/zzir; lech Nadoba na Otocny razen (ak je Nadoba na
Dréteny rost p p odkvapkavanie/plech y ) odkvapkavanie s 500

tortu na roste na pecenie alebo .. k dispozicii)
Ly . na pecenie ml vody
pekac na roste

UZITOCNE TIPY

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, Pouzitim funkcie ,Vhanany vzduch” mézete sucasne
rislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov piect rézne jedld, ktoré si vyzaduju rovnaku teplotu

Jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej

do rary, bez zaratania Casu predhrievania (ked sa teplote a na r6znych urovniach. Vyberte jedlo, ktoré

vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,

a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého nechajte v rure.

prislusenstva. Na zaciatku pouzite najnizsie

odporucané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,

hodnoty zvyste. PouZivajte dodané prislusenstvo

a uprednostnujte tmavé kovové pekace a plechy.

Okrem toho mozete pouzit nddoby a prislusenstvo

z varného skla alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze

pecenie sa trochu predlzi.
Whiripool




CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
nresveg,cte., ¢i rara vychladla.
epouzivajte parne cistice.

Nepouzivajte drotenku, drsné
cCistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,

Pred vykonavanim Gdrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

pretoze by mohli poskodit
Bovrch spotrebica.
ouzivajte ochranné rukavice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovlakna.

Ak je povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho Cistiaceho pripravku.
Vyutierajte suchou handri¢kou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut

a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepl3,

a odstrante zvysky jedla alebo Skvrny sp6sobené
zvyskami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte raru uplne vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

- Pre optimalne vycistenie vnutornych povrchov
aktivujte funkciu Diamond Clean. (Ak je k dispozicii).
» Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje cistenie.

PRISLUSENSTVO

« lhned po pouziti ‘orl'sluéenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

CISTENIE KATALYTICKYCH PANELOV

(IBA PRI NIEKTORYCH MODELOCH)

Tato rura by mohla byt vybavena $pecialnou
katalytickou vloZkou ulfahcujucou Cistenie vnutra
rary vdaka $pecialnej samocistiacej vrstve, ktora je
velmi pérovita a absorbuje mastnotu a necistoty.
Tieto panely su vsadené do vodiacich list: Pri
premiestfiovani a opatovnom zasuvani vodiacich list
dbajte, aby haciky navrchu zapadli do prislusnych
otvorov v paneloch.

Pre najlepsie vyuzitie samocistiacich vlastnosti
katalytickych panelov odporic¢ame zohrievat rdru na
200 °C zhruba jednu hodinu s funkciou ,Konvekéné
pecenie”. Rira musi byt pritom prazdna. Potom
nechajte rdru vychladnut a odstrante zvysky jedla
pomocou neabrazivnej Spongie.

Upozornenie: pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kief, dréteniek na riad alebo
sprejov na cistenie rdry by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samocistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte ruru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. RuUru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové ziarovky 20 — 40
W /230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne ur¢end pre domace spotrebice

a nie je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti

v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové ziarovky, nechytajte ich
holymi rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli
poskodit. Ruru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt
ziarovky.

Whjr/lﬁool
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SPUSTITE VRCHNE OHRIEVACIE TELESO 3. Aby ste ohrevny ¢lanok opat namontovali na

(IBA V NIEKTORYCH MODELOCH) miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim

1. Vyberte bo¢né vodiace lity. k sebe, uistite sa, ze sa opiera o bo¢né podpery.

M
S =
— e
/ \‘“J[.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK 3. Dvierka opaf nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a stiahnite uchytky,)gi su v polohe odomknutia. a upevnite vrchn cast na sedlo.

ZN

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat. . o o

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej  Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i st tchytky
zatvarat a pritom tahat nahor, aZ kym sa neuvolnia. v spravnej polohe (iba pri niektorych modeloch).
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
Bredchédzajt]ce kroky: Pri nesprdvnom fungovani

y sa dvierka mohli poskodit.

Whj;lﬁool



RIESENI

E PROBLEMOV

Problém Mozna pricina Riesenie
Rura nefunguije. VXyadokpﬂudu Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a ¢i je
pojenie od elektrickej rdra pripojena k elektrickej sieti.
siete. Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, &i sa
problém odstranil.
Cas je nespravny. Vypadok prudu. Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim
a Cije rara pripojend k elektrickej sieti. Je
potrebné resetovat ¢as, ako je uvedené v kapitole
Kazdodennepoumvan@
Dvierka sa poriadne nezatvaraju. Bezpecnostné Uchytky su Presved(te sa, Ci sU bezpecnostné Uchytky
v nespravnej polohe. vspmvnejpdohe podla pokynov na vyberanie
a vkladanie dvierok v ¢asti Cistenie a idrzba.
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Zasady, Standardnu dokumentaciu a dopliiujtice informacie o produkte najdete

na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefénne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho

spotrebica.
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